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Zainteresowania naukowo-
badawcze promotora

Zapewnienie bezpieczenstwa mikrobiologicznego i poprawa jakosci mikrobiologicznej w
innowacyjnych  procesach utrwalania Zzywnos$ci, zastosowanie kultur ochronnych
zapobiegajgcych psuciu sie zywnosci, bioréznorodnos¢ drobnoustrojéw, przechowywanie
drobnoustrojow.

Problematyka badawcza, w
ramach ktdrej realizowany
bytby doktorat

Zdolnosci wybranych szczepéw bakterii fermentacji mlekowej do biotransformacji
toksyn grzybow z rodzaju Fusarium

Podstawowe oczekiwania wobec
kandydata na doktoranta

Sumiennos$é, pracowitosé, predyspozycje do pracy naukowej
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. Nasitowska J., Sokotowska B., Fonberg-Broczek M., Long term storage of vegetable juices
treated by high hydrostatic pressure — assurance of the microbial safety (2018) BioMed
Research International, Article ID 7389381, https://doi.org/10.1155/2018/7389381 (25
pkt MNiSW, IF=2,197)

10. Duda M., Sokotowska B. Metody dezynfekcji marchwi i innych warzyw korzeniowych

(2018) Zywno$¢. Nauka. Technologia. Jako$é, 25, 1 (114), 17-29 (15 pkt. MNiSW, IF=0)

projekty/granty
(z ostatnich 10
lat)

1. Wdrozenie i zrdwnowazony rozwdj infrastruktury badawczej zasobdéw
mikrobiologicznych w XXI wieku / Implementation and Sustainability of microbial
resource research infrastructure for 21st century. Akronim: IS_MIRRI21, H2020, 2020-

2023




2. Nowe pochodne roslinnych kwaséw karboksylowych jako aktywne sktadniki
biopreparatow bezpiecznych dla cztowieka i Srodowiska naturalnego, NCN, 2019 — 2022

3. Badanie wptywu wysokich cisnien hydrostatycznych oraz profilowanych silnych pdl
elektrycznych na wtasnosci mikrobiologiczne, biofizyczne i termodynamiczne
modelowych bio-uktadéw i zywnosci, NCN, 2011-2015.

4. Zastosowanie pasteryzacji wysokocisnieniowej (HHP) do inaktywacji przetrwalnikdéw
Alicyclobacillus acidoterrestris w sokach i nektarach owocowych, MNiSW 2009-2011.
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Promotor - doktorat obroniony w 2017:

Izabela Porebska Molekularna analiza mechanizméw i badanie dynamiki proceséw kietkowania
przetrwalnikéw Alicyclobacillus acidoterrestris pod wptywem wybranych czynnikéw aktywujgcych.

Otwarte przewody 2018:

Justyna Nasitowska Stan fizjologiczny wybranych bakterii chorobotwdrczych w sokach z warzyw
korzeniowych po procesie utrwalania wysokim cisnieniem

Marzena Potaska Bakterie z rodzaju Alicyclobacillus i specyficzne wobec nich bakteriofagi wystepujace w
polskich sadach i ich wptyw na jako$¢ sokow

Otwarte przewody 2019:

Joanna Bucka-Kolendo Wptyw wysokiego cisnienia, jako czynnika stresowego, na zmiany zachodzace w
polimorfizmie genetycznym i proteomie bakterii fermentacji mlekowej

Agnieszka Dekowska Genetyczne podstawy réznorodnosci wewngatrzgatunkowej i opornosci na czynniki
stresowe bakterii z gatunku Alicyclobacillus acidoterrestris

Bozena Mazurkiewicz Wptyw wysokiego cisnienia hydrostatycznego na wybrane aspekty jakosciowe
produktéw owocowych dla dzieci i niemowlat.




