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Imie i Nazwisko, stopien, tytut
naukowy promotora

Prof. dr hab. Dorota Konopacka

Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

Rolnictwo i Ogrodnictwo/Technologia Zywnosci i Zywienia

Zainteresowania naukowo-
badawcze promotora

Technologia przetwdrstwa owocow i warzyw, wptyw technologii przechowywania na
jakos¢ sensoryczng i przydatnosc przetwoérczg surowcdéw ogrodniczych. Dziatania na
rzecz zwiekszenia konsumpcji produktéw roslinnych bogatych w naturalne sktadniki
sprzyjajace zdrowiu cztowieka, badanie preferencji konsumenckich dla produktéw o
charakterze zywnosci funkcjonalnej i dietetycznej. Wykorzystanie innowacyjnych
technik przechowalniczych i przetwérczych do kreowania zywnosci innowacyjne;j.

Miejsce zatrudnienia i dane
kontaktowe promotora

Instytut Ogrodnictwa-PIB, Zaktad Przechowalnictwa i Przetwdrstwa, ul. Pomologiczna
18, 96-100 Skierniewice,
tel. 46 834 67 30, e-mail: dorota.konopacka@inhort.pl

Problematyka badawcza, w
ramach ktorej realizowany
bytby doktorat

Innowacyjne metody przedtuzania trwatosci warzyw o wysokim potencjale
prozdrowotnym

Podstawowe oczekiwania
wobec kandydata na
doktoranta

Ukonczone studia magisterskie na kierunkach ogrodnictwo, biotechnologia, inzynieria
rolnicza lub technologia zywnosci.

Predyspozycje do pracy naukowej, dobra organizacja pracy i ciekawos¢ poznawania
zagadnien badawczych. Umiejetnos$¢ samodzielnego formutowania wnioskdw.
Sumienno$¢ i zaangazowanie. Mile widziane zainteresowanie problematyka
przeciwdziatania marnotrawieniu zywnosci.

Osiggniecia naukowe promotora

Stopnie i tytuty naukowe podawane

chronologicznie
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Publikacje

Najwazniejsze | /patenty max.

osiggniecia 10 z ostatnich
naukowo- trzech lat ze
badawcze wskazaniem
promotora: pkt. wg MEIN
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1. Konopacka D., Karczmarek U., Matulska A., Wawrzynczak A., Kruczynska D.,
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best sensory characteristics? Journal of Horticultural Research 22(2): 71-84. (20
pkt)
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Ogrodnictwa, Skierniewice, Polska. Decyzja Urzedu Patentowego RP o
udzieleniu z dnia 22.06.2017 r.

6. Konopacka D., Cybulska J., Zdunek A., Dyki B., Machlanska A., Celejewska K.
2017. The combined effect of ultrasound and enzymatic treatment on the
nanostructure, carotenoid retention and sensory properties of ready-to-eat
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projekty/granty
(z ostatnich 10
lat)

2011-2015. Wykonawca. Projekt badawczy akronim EUBERRY 7 PR “The sustainable
improvement of European berry production, quality and nutrition value in a
changing environment: Strawberries, Currants, Blackberries, Blueberries and
Raspberries”, (Contract 7PR UE 265942).

2012-2016. Kierownik projektu. Projekt NCBiR akronim BIOSUSZ, PBS1
“Wykorzystanie ultradzwiekdw do wspomagania proceséw suszenia materiatow
biologicznych szczegdlnie wrazliwych na termiczne warunki suszenia”, Umowa
PBS1/A8/13/2012. Projekt realizowany w interdyscyplinarnym zespole
badawczym przy wspotudziale Politechniki Poznanskiej, Instytutu Agrofizyki PAN
w Lublinie oraz partneréw przemystowych Promis-Tech z Wroctawia oraz Celiko
Sp z 0.0. z Poznania.

2013-2017. Kierownik zadania pt. ,Ocena jakosci owocéw Sliw, wisni i czeresni
przeznaczonych na uzytek deserowy”. Projekt NCBiR akronim ZPOD, PBS2
,Opracowanie technologii uprawy i zbioru mechanicznego owocéw deserowych:
$liw, wisni i czeresni”, Umowa PBS2/A8/13/2013.

2013-2017. Wykonawca. Projekt badawczy akronim OPTIFEL: 7 PR ,,Optimised food
products for elderly population”, (Contract 7 PR UE 311754).

2016-2019. Wykonawca. Projekt Interreg - Baltic Sea Region, akronim INNOFRUIT,
“Advancement of non-technological innovation performance and innovation
capacity in fruit growing and processing sector in selected Baltic Sea Region
countries”, #R004, 2016-2019.

2017 (IV-X). Kierownik. Zwiekszenie innowacyjnosci i konkurencyjnosci firmy Enceko
— Serwis Sp. z 0.0. poprzez zakup ustug badawczych w celu opracowania
innowacyjnego produktu spozywczego oraz technologii jego wytwarzania,
projekt POIR.02.03.02 -14 -0042/16. CRU/78/P/2017.

2019-2021. Koordynator. Projekt Centrum Przetwdrstwa Produktéw Ogrodniczych
(CPPO). POIR Wt Dziatanie I.1 Rozwdj infrastruktury badan i innowaciji.
RPLD.01.01.00-10-0010/18-00.

Karolina Celejewska, dr - tytut rozprawy doktorskiej ,,Ocena przydatnosci hybrydowej metody

Doswiadczenie w
pracy z doktorantami
(obronione doktoraty,
otwarte przewody) -

suszenia owocow wisni i boréwki wysokiej jako sposobu ich zagospodarowania”. Publiczna
obrona: Instytut Ogrodnictwa, Skierniewice w dniu 24.10.2018 r., uchwata o nadaniu stopnia
doktora nauk: 13.11.2018 r. Praca zostata wyrdzniona przez Rade Naukowa Instytutu
Ogrodnictwa

Wioletta Popinska-Gil — w toku - tytut rozprawy doktorskiej ,,Jako$¢ konsumpcyjna owocéw

chronologicznie wg
lat

wybranych odmian dyni olbrzymiej (Cucurbita maxima) i dyni pizmowej (Cucurbita moschata) z
uprawy ekologicznej i integrowanej.” Wszczecie przewodu doktorskiego: Rada Naukowa
Instytutu Ogrodnictwa - 22 stycznia 2019 r.




